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Begib dich auf kulinarische Entdeckungsreise in den Jemen. Die Portionen sind klein bemessen,

so dass du das Menu auch essen magst, wenn du tagsuber nicht gefastet hast.

Kostlichkeiten zum Fasten brechen

Datteln und Gemiuse-Maraq

Feine Datteln, dazu eine wirzige Gemusebouillon, verfeinert mit Hilba
(Bockshornkleeschaum) und scharfe Sahuq (Tomaten-Chili-Sauce)

* % %

Shafut-Salat

Diese Ramadan-Spezialitat aus Jemen ist ein erfrischender Brotsalat mit

Joghurt-Minze-Basilikum-Sauce, Tomaten, Zwiebeln, Gurken und Pepperoni.

* % *

Samosa mit Linsen

Habibi-Klassiker: handgemachte Teigtasche frittiert, mit Linsen und Krautern
gefillt, serviert mit Sahugq. (1 Stk.)

Mudarbash - Gemusekrapfen

Luftige, golden-knusprig ausgebackene Gemusekrapfen mit scharfer
Tamarinden-Chilisause auf Salat und Gemiisejulienne. (2 Stk.)

Hauptspeise nach Wahl

Kichererbsen mit Honig-Susskartoffeln und Spinat

Zartschmelzende Susskartoffel auf Kichererbsen mit Spinat und zitroniger
Joghurtsauce.
* % *

Saltah mit Gemuse oder Fleischballchen

Das jemenitische Nationalgericht mit Reis und Kartoffeln, feinem
Wintergemuse oder Fleischballchen, wiirziger Bouillon und Hilba
(Bockshornkleeschaum) ist eine kulinarische Entdeckung wert. Heiss
brutzelnd im Steintopf serviert.

* % *

Rindfleisch-Burma Maraq

Ein typisch jemenitisches Gericht mit zartem, lange gegartem Rindfleisch,
serviert im eigenen Sud mit Kartoffeln und Gemise. Dazu Hilba
(Bockshornkleeschaum) und scharfe Sahuq (Tomaten-Chili-Sauce).

* % *

Susses zum Abrunden
Qishr mit einem kleinen orientalischen Sussgeback
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Im Jemen wird aus den Schalen der Kaffeekirschen dieser traditionelle Gewiirztee aufgegossen, der
hervorragend zu den feinen kleinen Sussgebacken passt, die in den Ramadannéachten so gerne genascht

werden.

* k *
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Auskunft Gber Herkunftslander oder Allergene erhaltst du gerne von unseren Mitarbeitenden. Preise inkl. 8,1% MwsSt.



